ГПОУ ТО «Тульский технико-экономический колледж имени А.Г. Рогова»
Отчет

о производственной практике

по профессиональному модулю

ПМ 06 Организация работы структурного подразделения

                                                           Студент     курса дневного отделения
                                                           группы______специальности
                                                           Технология продукции

общественного питания
Место практики_________________________________

Время прохождения практики_____________________

Выполнил                         ______________                 /_________________/           

Руководитель

практики организации    ______________                 /_________________/

Руководитель

практики колледжа            ______________                 /_________________/

М.П.

20___г.
ГПОУ ТО «Тульский технико-экономический колледж имени А.Г. Рогова»
Аттестационный лист
Характеристика

профессиональной деятельности студента во время производственной практики

ФИО _________________________________________________________________,

обучающийся (аяся) по специальности СПО Технология продукции общественного питания успешно прошел(ла) производственную практику по профессиональному модулю ПМ06 Организация работы структурного подразделения объеме 36час. с «____»_______201__ г.  по «____»_______201__г.

в организации______________________________________________________________.
                                          (наименование организации-места прохождения практики)
	Виды и объем работ, выполненные студентом во время практики
	Качество выполнения работ в соответствии с требованиями организации, в которой проходила практика (выполнено / не выполнено)

	Ознакомление с формой и системой оплаты труда, табелем учета рабочего времени.
	

	Ознакомление с документальным оформлением продукции, реализуемой через буфеты, магазины-кулинарии. Составление калькуляционных карточек на собственную продукцию
	

	Ознакомление с должностными обязанностями производственного персонала. Определение численности работников производства.
	

	Составление графика выхода на работу. Ознакомление с дисциплинарными процедурами на производстве.
	

	Составление плана-меню. Составление меню для торгового зала.
	

	Составление технологических карт. Составление сырьевой ведомости на производстве.
	


Подпись руководителя практики _______________________/______________________/

МП                                                        Дата «___»____________20___ г.  
СОДЕРЖАНИЕ
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	Введение.
	

	1.
	Ознакомление с организацией работы структурного подразделения предприятия общественного питания
	

	2.
	Ознакомление с основными показателями производственной деятельности предприятия общественного питания
	

	3.
	Ознакомление с оперативным планированием работы предприятия
	

	4.
	Ознакомление с организацией работы трудового коллектива на производстве
	

	
	Заключение 
	

	
	Приложение.
	

	
	План –схема структуры производства
	

	
	Ассортиментный минимум продукции собственного производства
	

	
	Табель учета рабочего времени на предприятии
	

	
	Калькуляционные карточки на продукцию собственного производства
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